Spedz w hub.praga
Nowy Rok!

Spedz z nami Nowy Rok. Z tej okazji otwieramy dla Ciebie Szampana Sadi Malot

English below

W ten wyjatkowy dzien otworzymy wyjatkowa butelke szampana — Sadi Malot Les
Cretes w rozmiarze Methuselah, czyli 6 litréow.

Spotkajmy sie na lunchu od godziny 13:00, wczesnej kolacji od godziny 17:00 lub na
kolacji od godziny 20:00. Kieliszek szampana jest juz czescig menu.

Sadi Malot Les Cretes to maty producent z Villers-Marmery. Posiada 10 hektarow,
obsadzonych w 80% chardonnay i 20% pinot noir. Producent uprawia grona w
modelu organicznym i wierzy, ze to przyjazne srodowisku podejscie jest kluczem do
jakosci ich szampana.

Les Cretes, czyli etykieta, ktorg bedziemy serwowac tego dnia, to 100% chardonnay z
dziatek o statusie premier cru z 20% dodatkiem solery. Dojrzewa minimum 48
miesiecy na osadzie. To bardzo gteboki i elegancki styl o nieduzym (bo 4g) dosage.
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Sylwester hub.praga

Lunch godzina 13:00 - 2,5h
Mate menu degustacyjne 420zt/os

Kolacja godzina 17:00 - 2,5h
Mate menu degustacyjne 450zt/os

Kolacja godzina 20:00 - 3h
Duze menu degustacyjne 650zt/os

E W cene wliczony jest aperitif w postaci kieliszka szampana.
3 Cena nie obejmuje pozostatych alkoholi i napoi.
I \J \ﬂﬁ W momencie dokonania rezerwacji obowigzuje przedptata
hub.praga LIS
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Za menu


https://rez.nomee.pl/api/swe/H8TYYXBJHULJEVSIAVN5RE78G6E9VVREFLVSEB73X82EOXFERY6BV3OT4ZKWEWF3JTAWDN3BUZ31TV7GJ7U1D4CY9QCXAQH5GUV7XHSLUDZVJSVPAHT91DWZI1X1S1A

Spend New Year's Eve
at hub.praga!

Spend New Year's Eve with us. To celebrate this occasion, we are opening Sadi
Malot Les Champagne!

On this special day, we will be opening a very special bottle of champagne -
Sadi Malot Les Cretes in the Methuselah size of 6 litres.

Meet us for lunch from 1 PM, early dinner from 5 PM or diner from 8 PM. A
glass of champagne is already part of the menu.

Sadi Malot Les Cretes is a small producer from Villers-Marmery, owning 10
hectares, planted with 80% chardonnay and 20% pinot noir. The producer
grows organic grapes and believes that this environmentally-friendly
approach is key to the quality of their champagne.

Les Cretes, the brand we will be serving on the day, is 100% chardonnay from
premier cru lots with added 20% solera. Matured for a minimum of 48 months
on the lees. It is a very deep and elegant style with a small (4g) dosage.
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New Year's Eve at hub.praga

Lunch at 1Ipm - 2,5h
small tasting menu 420z/pp

Early dinner at 5pm - 2,5h
small tasting menu 450zt/pp

Dinner at 8pm-3h
Big tasting menu 650zt/pp

E The price includes an aperitif — a glass of champagne.
J 3 The price does not include other alcohol or drikns
I \ﬂﬁ Prepayment required at the time of the booking for menu
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